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CAIET DE SARCINI
pentru atribuirea contractului de Servicii de catering in vederea acordarii unui suport alimentar
- tip sandvici, inclusiv fruct - pentru prescolarii si elevii din cadrul Liceului Teoretic Negru Voda,
judetul Constanta in cadrul Programului National ,Masa sinitoasi”

I Preambul

Prezentul caiet de sarcini stabileste conditiile minme pentru prestarea serviciilor de catering in
cadrul Programului National ,Masa sdnitoasi” reglementat prin HG nr. 23/2025 privind instrituirea
Programului national ,Masa sdndtoasd” si a Ordinului nr. 3.352/70/2025 privind aprobarea Listei
unitdtilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul Nagional ,Masa sinitoasi” pentru anului
scolar 2025-2026 respectiv pani la data de 19.12.2025.

Prevederile cuprinse in caiet de sarcini de sarcini face parte integrati din documentatia de
atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul isi va elabora oferta in vederea
atribuirii contractului de achizitie publici de servicii de catering.

Cerintele impuse prin caietul de sarcini sunt minimale si obligatorii. In acest sens, orice oferta de
servicii care se abate de la prevederile caietului de sarcini, sau prezinta servicii cu caracteristici tehnice
inferioare celor prevazute in acesta, sau care nu satisfac cerintele impuse in acesta, va fi respinsa ca

neconforma.
Nerespectarea de catre ofertanti a prevederilor prezentului Caiet de Sarcini conduce la

considerarea ofertei ca neconforma.

Cod CPV: 55520000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)
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Primaria orasului Negru Vodi a decis cd pentru a sprijini prescolarii si elevii din unititile de
invitidmant din Negru Voda si satele Darabani si Valcelele, si demareze procedura de achizitie in
baza HG nr. 23/2025 privind instituirea Programului national ,Masa sinitoas3”.

Avéand in vedere faptul ca Liceul Teoretic Negru Vod3, jud Constanta nu dispune in prezent de
cantina sau spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde la nici unul din sediile in care fsi desfisoari
activitatea, s-a optat ca suportul alimentar s fie un pachet alimentar conform art. 2 alin. (1) punctul c)
din Normele metodologie de aplicare a H.G. 1296/2021.

II.  Obiectul contractului de achizitiei publici

Obiectul achizitiei il constituie, prepararea si livrarea zilnic3 a suportului alimentar tip sandvici,
inclusiv fruct, pentru prescolarii si elevii din institutiile de invitimant situate pe raza UAT Negru Vod3.
Transportul si distributia zilnicd pentru pregcolari si elevi, se va realiza in conformitate cu prevederile
H.G. nr. 23 /2025 privind instrituirea Programului national ,Masa sinitoasi”.
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Obiectul general la care contribuie realizarea serviciilor ce formeazi obiectul achizitiei este dat de
realizarea unui interes public constind in acordarea cu titlu gratuit, a unui suport aimentar tip sandvici
prescolarilor si elevilor, credndu-se astfel motivatie pentru studiu, respectiv reducerea abandonului
scolar.

III. Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula in anul scolar 2025-2026, in perioada desfagurarii activitaii
didactice, operatorul economic avind obligatia de a asigura zilnic pregitirea, prepararea si livrarea
suportului alimentar pentru prelcolari si elevi in conditiile stabilite prin Anexa nr. 2 norme minime
obligatorii si Anexa nr. 3 Specificatii tehnice din Normele metodologice de aplicare a prevederilor H.G. nr.
23/2025, norme aprobate prin H.G. nr. 23/2025 si H.G. nr. 80/2025 privind repartizarea pe
unitdti/subdiviziuni administrativ-teritoriale si pe unitii de invitiméant a sumei previzute in Legea
bugetului de stat pe anul 2025 nr. 9/2025 pentru finantarea Programului National Masa Sinitoasi.

IV.  Cantititi necesare
Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente contractului de
prestari servicii de catering, in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum si valorile asociate

acestuia s-a tinut cont de:

e Numadrul maxim de copii beneficiari ai unititii de invitamant este repartizat astfel:
Anul scolar 2025-2026 - 753 beneficiari

* Numarul de zile de gcoald repartizate in cadrul contractului sunt mentionate mai jos:

Tabel nr. 1
Luna Nr. zile de Nr. total de Valoare Valoare
cursuri elevi unitara fara | totala (lei
beneficiari ai | TVA/pachet | farda TVA)
suportului
alimentar
Setembrie 17 753 13,51 172.941.51
Octombrie 18 753 13,51 183.114,54
Noiembrie 20 753 13,51 203.460,60
Decembrie 14 753 13,51 142.422,42
TOTAL 69 753 13,51 701.939,07

Numarul estimat de portii este de 51.957 (nr. de zile scolare 69 X nr. estimat de beneficiari 753).

Valoarea maxima/beneficiar este de 13,51 lei, fird TVA/suport alimentar si fruct/zi, valoare ce
cuprinde pretul produselor, al ustensilelor sigilate necesare consumului, cheltuielile de transport, de
distributie si de depozitare a acestora, dup3 caz.

Sursa de finantare este asigurata din sume defalcate din unele venituri ale bugetului de stat
pentru finantarea cheltuielilor descentralizate la nivelul oraselor, conform art. 5, alin. (1) din HG nr.
23/2025 privind instituirea Programului national ,Masa sinitoasd”.

Calculul valorii estimate
69 zile de cursuri din anul scolar 2025-2026 x 13,51 lei fara TVA /pachet x 753 elevi = 701.939,07
Iei, fara TVA.

Decontarea si plata se va face numai in functie de serviciile prestate in baza comenzilor ferme primite de
la achizitor.
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Plata se va face lunar, in termen de 30 de zile de la receptia cantitativi si calitativd a serviciilor prin
confirmarea zilnica a avizelor de insotire de citre persoana desemnati de directorul unititii de
invitamant.

Suportul alimentar se va distribui in urmitoarele unititi de invatimant:

e Oras Negru Vodi:
Gradinita cu Program Normal Negru Vod, str. Zorelelor, nr.22 A -nr. elevi - 88
Scoala cu clasele I - IV, str. Independentei, nr.15 A -nr. elevi - 187
Liceul Teoretic Negru Voda3, str. Stadionului nr. 50 - nr. elevi - 410

e Sat Darabani:
Scoala Gimnazialad nr.1 Darabani, str. Principala nr. 59 - nr. elevi - 46

e Sat Vilcelele:
Scoala Primara nr. 2 Valcelele, str. Principald, nr. 37 - nr. elevi - 22

NOTA:

UAT Orag Negru Voda are in derulare obiectivul de investitii "GRADINITA NOUA CU PROGRAM
PRELUNGIT IN ORAS NEGRU VODA" finantat prin Programul National de Dezvoltare Locali II;

Avand in vedere stadiul avansat al realizirii obiectivului de investitii, existi posibilitatea modificirii
locatiilor in care se desfigoari livrarea suportului alimentar.

Beneficiarul programului va notifica prestatorul cu privire la posibilele modificiri ce pot
interveni, in termen de 48 de ore inainte de data de livrare.

V. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar previzut il au pregcolarii/elevii prezenti la activitatile
didactice pe perioada cursurilor conform structurii anului scolar. Suportul scolar nu se acordi in perioada
vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucritoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numirul de suport alimentar
necesar, iar acesta din urmd, va preda scolii numarul de suport alimentar corespunzitor numarului de
prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitdtile de invatdmant rdspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum
si de confirmare a documentelor ce stau la baza platilor produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazi lunar, in 30 de zile de la emiterea
documentului fiscal, la solicitarea prestatorilor, pe baza documentelor de receptie calitativi si cantitativi,
intocmite §i aprobate de unitatile-pilot.

Inspectoratul gcolar desemneazd in inspector responsabil cu monitorizarea desfisuririi
programului in unitatea/unitaile de invitimant din jude}/municipiu, de reguls, inspectorul teritorial.

Consiliul de administratie al unitatii de invatimant desemneaza un coordonator local de program
care poate fi de categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de
ingrijire si de intretinere. In unititile de invitimant care functionaeza cu structuri scolare arondate se
desemneaza cite un responsabil la nivelul fiecirei structuri.

Egrsoanelg angaiat_e in nrodugg[ga. mgninulgrga si distributia produselor alimentare sunt

con ararii vernului 355/2007 privin \'4 erea tii lucratori u

modificarile si completarile ulterioare.
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Coordonarea programului la nivel de unitate de Invijamant consti in diverse tipuri de activititi,
ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii,
evidenta zilnica a livrarii suportului alimentar, completarea formularelor de raportare periodici.

La nivelul unitatii de invatamint se elaboreazi un raport lunar cu privire la derularea
programului, dupa modelul previzut in Normele Metodologice de aplicare a prevederilor H.G.
23/2025.

La nivelul judetului Constanta, coordonarea programului este asigurati de citre Inspectoratul
scolar, care elaboreazi si transmite rapoarte semestriale, respectiv raportul final privind implementarea
programului, cdtre Ministerul Educatiei Nationale.

Lanivel national, coordonarea programului este asigurati de citre Ministerul Educatiei Nationale,
prin directia desemnati in acest sens.

Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor si
autorizatii obligatorii

Suportul alimentar trebuie sd respecte prevedrile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sandtoasa in unitdtile de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanititii publice nr.
1563 /2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor si scolarilor sia principiilor
care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si adolescenti.

Suportul alimentar trebuie sd provind din unititi inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub form3 ambalatd, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguran{a
alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2 la
HG nr. 23/2025, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrani sinitoasi produsele alimentare vor fi livrate zilnic din
unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alementelor si vor fi pastrate pani la
servire in unitatile de invitamant preuniversitar, cu conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor,
in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie insotite de ustensile sigilate necesare consumului, dupi caz, pentru unititile de invitimant care
nu au canting, care permit consumul in conditii optime de igiena.

VI.  SPECIFICATII TEHNICE

1. Caracteristici generale

Produsele alimentare vor fi livrate cdtre institugiile de invitimant zilnic din unititi
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pistrate pani la servire
in unitatea de invagamant, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare.

Produsele trebuie insotite de ustensile sigilate necesare, dupi caz, care permit consumul in
conditii optime de igiena.

Suportul alimentar are la baza variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului
National de Sanétate Publica exemplificate in anexa 2 din HG 23/2025, redate mai jos:
n()
23.sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume-rosii, castravete, salata;
24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude - gogosar, varza,
morcov.”
La acestea se va adauga un fruct.

La intocmirea ofertei tehnice si a celei financiare se vor respecta gramajele, procentele maxime si minime
(conform Tabel nr. 2 ) si tipurile de pachete alimentare descrise (conform tabel nr. 3).
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Ofertantul isi va fundamenta oferta tehnicd si financiard avind la baza pachetele alimetare agreate
(conform Tabel nr. 3) si va specifica cantitatea pentru fiecare tip de produs, cu respectarea celor minime-
maxime permise.

Tabel nr. 2

Ingrediente Cantitate | Procent din greutatea totald a

pachetului
Produse de panificatie din fiind integrali - | 80 gr. Maxim 50%

_paine feliata sau batoane/chifle
Produse din carne si/sau branzeturi/derivate | 40 gr. Minim 25 %
din lapte
Legume - rosii, castraveti, salata sau alte | 40 gr. Maxim 25%
produse similare
Minim 2 tipuri de legume/pachet.

Nu se admite acelasi tip de leguma in mai mult
de doud zile consecutive /siptimina si
numdrul minim de legume diferite utilizate
intra saptimana va fi de 3.

Fruct - la alegere portocald/pari/piersici/caisi/mar sau echivalent, minim 100 gr, ce va fi
inclus in pretul suportului alimentar (Tipul de fruct livrat va fi diferit pentru doui zile

consecutive, minim 3 tipuri de fructe saptamanal).

Tabel nr. 3
Tipurile de pachete alimentare agreate in implementarea proiectului;
Nr. | Produs/Pachet alimentar Tip Cantitati
Crt. minime/maxime
1 Sandvici cu sunca, cascaval si legume | Chifla; Maxim 80 gr.
(salata verde / castraveti / ardei gras/ | Sunci; Minim 20 gr.
morcov) Cascaval; Minim 20 gr.
Legume; Maxim 40 gr.
Fruct 1 bucata
2 Sandvici cu pastrama si legume (salati | Chifla; Maxim 80 gr.
verde/castraveti/ardei gras/morcov) | Pastramai; Minim 40 gr.
Legume; Maxim 40 gr.
Fruct 1 bucata
3 Sandvici cu piept de pui la gritar si | Chifla; Maxim 80 gr.
legume crude (salata verde / castraveti | Piept de pui la gritar; | Minim 40 gr.
/ ardei gras/ morcov) Legume; Maxim 40 gr.
Fruct 1 bucata
4 Sandvici cu muschi file si legume | Chifla; Maxim 80 gr.
(salata verde / castraveti / ardei gras / | Muschi file; Minim 40 gr.
morcov) Legume; Maxim 40 gr.
Fruct 1 bucata
5 Sandvici cu pulpi de pui dezosata la | Chifla; Maxim 80 gr.
gritar si legume crude (salatid verde / | Pulpa de pui dezosati | Minim 40 gr.
castraveti / ardei gras / morcov) la gritar; Maxim 40 gr.
Legume; 1 bucata
Fruct
La suportul alimentar, se adaugd un fruct (portocald/pari/piersici/caisi/mir sau
ival minim 100 va fi inclus in pr i alimentar.
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Suportul alimentar trebuie insotit de ustensile sigilate necesare consumului in conditii
optime de igiena.

Fructele trebuie sa fie sdndtoase, fard urme de atacuri provocate de boli si/sau diunitori.

Dacd, la nivelul unitatii de invagamant, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor art.
3 alin. (4) din HG nr. 23 /2025, prescolarii/elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate
situatiei lor, in limita valorii zilnice stabilitd pentru un suport alimentar/elev.

2. Evidenta cantitdtilor solicitate, distribuite si consumate.

Unitatea de invafdmant va tine evidenta cantititii de produse consumate, mentionind categoriile
de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si numarul de zile de scoal3, precum
si eviden{a numarului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, de
pe teritoriul Romaniei, vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale §i tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatile scolare, precum si documentele
care sd ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unitifile de Invitimant au obligatia de a pistra
avizele de expeditie aferente fiecdrei distributii.

Avizele de insotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare sediu al unititii de
invitimant si vor avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati In luna precedent3, pe care o va
corela cu situafia existentd la presator. Toate partie implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare menfionate la pct. 1 citre unitdtile de invitimant vor pistra documentele justificative pe o
perioada de cel putin 3 ani, incepind de la sfarsitul anului Intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizdri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentului (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79. (CE) NR. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Brénzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti la lactozi sau alte probleme
de naturd medicala - se va sigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrani de
regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de prestiri servicii de catering, fiind
specificate pentru fiecare scoali si elev.

Ofertantul trebuie sa asigure prepararea hranei din produsele agroalimentare de calitate, insotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar-veterinare.

Ofertantul trebuie sa asigure conditii igienico-sanitare previzute de actele normative in vigoare
privind depositarea si pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia si servirea
hranei.

Se vor introduce masuri adecvate astfel incit eventualele epidemii s3 poati fi controlate si evitate.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patologice sau de a forma toxine, trebuie menfinute la temperaturi care si nu
reprezinte risc pentru sanatate.

Produsele din carne trebuie si contind materii prime 100% naturale. Produsele lactate

trebuie si fie fabrica in lapte natural cu concentrati dsime de cel in 45%.
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4. Siguranta si perisabilitate microbiologici

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic citre
unitatea scolara va fi de 24 de ore de la momentul ambalirii, pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranti alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de citre
beneficiar - unitatea de invitdmant.

Produsele alimentare vor fi pistrate pand la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Prestratorul isi va suma un risc de 1% de returnare si refacturare a unor pachete comandate si
nereceptionate de reprezentantul Autorititii Contractante, din cauza neprezentirii elevilor /
prescolarilor la cursuri.

5. Conditii pentru transport si distributie

Suportul alimentar trebuie sa fie livrat §i sd existe fizic in toate locatiile prezentate, la orele
specificate.

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea
intervalului orar de livrare mentfionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de transport de care
dispune in vederea indeplinirii in conditii bune a obligatiilor contractuale.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic citre unititile de invatamant,
numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, in conformiate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Beneficiarul isi rezervia dreptul de a modifica orarul de servire a hranei cu obligatia de a
anunta prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzitor, in functie de necesititile si
la cerinta motivati a beneficiarului.

In functie de modificirile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciilor de
catering, sau in cazul Intreruperii activitaii scolare, institutia de invitimant isi revervi dreptul de a
suplimenta sau de a diminua numarul de suport alimentar, fira modificarea pretului unitar si fir3 vreo
notificare prealabild, ci numai prin precizarile, cu privire la numarul de beneficiari, cuprinse in comanda
lansata de catre prestator.

Prestatorul trebuie si aiba capacitatea si prepare si si livreze numirul de pachete la ora
solicitata.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de Urgentd nr. 23/2025 se
analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au
metodele de analiza acreditate.

Daca unul dintre produse nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet de sarcini,
achizitorul are dreptul si-l respingd, iar prestatorul are oligatia, fird a modifica pretul, de a inlocui
produsul refuzat si de a face toate modificirile necesare pentru ca pe viitor, acestea si corespunda din
punct de vedere calitativ.

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinje grave pentru starea de
sandtate a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul si sesizeze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat s3 inlocuiasci sandviciul in cauzi cu altul corespunzator,
fara a pretinde plati suplimentare pentru acesta, in termen de maxim 2 (doud) ore de la primirea
notificarii.

Daci deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de
reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.

Cantitatile constatate lipsd in urma verificarilor efectuate in cel mai scurt timp.
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7. Distributia alimentelor

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini
specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoana care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor/hranei va mentine
igiena personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul operatorului economic care
distribuie suportul alimentar prescolarilor si elevilor va avea controlul medical periodic efectuat la zi si
va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

Suportul alimentar va fi impachetat, manipulat si transportat astfel inct si fie protejat impotriva
oricdror contamindri probabile ce pot face ca alimentele si fie improprii consumului uman, periclitirii
sanatatii sau contaminarii.

Prestatorul va livra mancarea in ambalaje de unicd folosinti, astfel incit si fie asigurate
respectarea normelor de igieni si sanitar-veterinare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare,
de modificare a Regulamentelor (CE) nt. 1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului European
si ale Consiliului de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului,
a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a consiliului,
a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produselor alimentare preambalate prezintd inscrise prin etichetare urmitoarele elemente obligatorii:

a) Denumirea produsului de exemplu: sandvici cu sunci si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salati;

b} Lista ingredientelor;

¢) Substante care provoaca alergii sau intolerante;

d) Cantitatea de anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncd x%, cascaval y%;

e) Cantitatea nets;

f) Data-limitd de consum, sub forma ,Expird la data de ...", cu inscrerea necodificati a zilei, lunii si

anului;

g) Conditii de depozitare;

h) O declaratie nutritionala.
Etichetarea nutritionala trebuie sa contind urmatoarele elemente: valoare energetics, grisimi, acizi grasi
saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declaratie nutritionala 100 g
Valoare
energetica/kj/kcal
Grasimi g din care
Acizi grasi saturati g
Glucide g din care
Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Mentiunile nutritionale se prezint, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu umere aliniate,
iar In cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentati in format liniar
i) Mentiune privind lotul, In cazul in care data-limit3 de consum se inscrie sub forma de zi, lun3, an,
nu este necesara inscrierea lotului
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j) Avéand in vedere destinatia acestor produse, este ncesard inscriptionarea unor elemente de
avertizare, astfel ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”
In cazul produselor distribuite de unitatile de alimentatie publicd si care nu se supun prevederilor
definitiei ,produs alimentar preambalat, se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste
produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii sau intolerante, o mentiune privind
lotul - data producerii si sintagma ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”
k) Numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar fmputernicit cu informarea
consumatorilor.

VII  Principii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invitdmant sau
la nivelul unitdtilor de tip catering §i care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor, de
asemenea, produsele de origine animald sau nonanimali din care se prepara aceste manciruri nu
trebuie sd contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in
vigoare.

2. Sareaiodata utilizatd nu trebuie si contind antiaglomeranti sau orice al aditiv

3. Interdictia folosirii cremelor cu ou si friscd, a maionezelor, indiferente de anotimp, precum si a
oudlor fierte ( nerestrictionate dupa fierbere)

4. Mancarea trebuie pastratd in conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum
si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

5. Unitdtile de invagamant in care se desfdsoard programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Avind in vedere obligativitatea unititii de invitimant de a pistra 48 de ore probele din suportul

alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligativitatea ca fiecare
livrare la fiecare sediu sa fie insotiti de o proba gratuiti a suportului alimentar.

Ofertantul trebuie sa aloce cel putin 40% din suma disponibili per beneficiar pentru achizitia
materiei prime.

VIII Metodologia de evaluare a ofertelor prezentate
CRITERIU DE ATRIBUIRE ,,CEL MAI BUN RAPORT CALITATE-PRET,

Criteriul de atribuire a fost stabilit in conformitate cu prevederile Art. 187 din Legea 98/2016 care prevede:
(1) Fara a aduce atingere dispozitiilor legale sau administrative privind pretul anumitor produse ori
remunerarea anumitor servicii, autoritatea contractanta atribuie contractul de achizitie publica/acordul-
cadru ofertantului care a depus oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere economic.

(2) In sensul dispozitiilor alin. (1), autoritatea contractanta stabileste oferta cea mai avantajoasa din punct
de vedere economic pe baza criteriului de atribuire si a factorilor de evaluare prevazuti in documentele
achizitiei.

(3) Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic in conformitate cu
dispozitiile alin. (2), autoritatea contractanta are dreptul de a aplica:

¢) cel mai bun raport calitate-pret;

1. Pretul ofertei

Punctaj maxim: 60 puncte

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;
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b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim
ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2. Ponderea materiei prime din pretul per portie

Punctaj maxim: 40 puncte

Algoritm de calcul: Pentru oferta cu cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se
acordd punctajul maxim : 40 puncte. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/
portie punctajul se calculeazd astfel: Pmaterie(n) = Pmaterie (min)/Pmaterie(max) x40, unde: Pmaterie (n) -
punctajul obtinut pentru ponderea materiei prime de cdtre oferta admisibild aflatd sub evaluare; Pmaterie
(min)- nivelul ponderii materiei prime din pretul total/portie pentru oferta admisibild aflatd sub evaluare;
Pmaterie (max) - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie. Nivelul minim al
ponderii materiei prime din pretul total/portie este 40%. Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul
total/portie mai mic decdt 40%, oferta va fi consideratd necorespunzdtoare din punct de vedere tehnic,
urmdnd a fi declaratd neconformad i respinsd.

NOTA

Pentru monitorizarea modului de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura
un aport nutritional adecvat, ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmatoarele categorii:

a) Materie prima;
b) Prepararea hrane;j;
c) Distributie.

in vederea demonstririi pretului materiei prime din pretul total ofertat, ofertantii vor prezenta o
anexd la propunerea financiara, care si contina documente justificative (facturi, oferte de pret).

In cadrul procesului de selectie vor fi considerate ci indeplinesc criteriul privind cel mai bun raport
calitate pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibili per beneficiar pentru
achizitia materiei prime.

IX Criteriul de atribuire-cel mai bun raport calitate-pret

f ntul cistigator va fi cel care obtine punctajul cel mai mare. Ofertantul va prezenta in propunerea

tehnica un capitol distinct in care va include detalierea factorului de evaluare Ponderea materiei prime din
pretul per portie.

Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor anexa la propunerea tehnica sub forma de procent
(fara detalii privind pretul), per portie, pe urmatoarele categorii.

a) materie primd;
b) prepararea hranei;
c) distributie.

Achizitorul isi rezerva dreptul de a verifica prin solicitarea de documente justificative suplimentare,
corectitudinea informatiilor prezentate.

X Cerinte privind personalul
Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate
sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice
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activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Se va prezenta in cadrul propunerii tehnice, diploma de absolvire a unui curs de notiuni
fundamentale de igiend pentru tot personalul implicat, in caz contrar oferta va fi declarati neconforma.

Operatorul economic va prezenta o lista cu persoanele implicate in derularea contractului, din
care unul s fie calificat bucitar (se va atasa in cadrul propunerii tehnice documentul de calificare).
Pentru personalul nominalizat in ofertd, ofertantul va prezenta modul in care isi va asigura accesul la
serviciile acestora si va depune, in copie, contract de munci pentru personalul propriu, extrase Revisal,
contracte de colaborare.

Fiecare persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor, trebuie si mentini un grad
ridicat de curdtenie personala si trebuie si poarte imbriciminte adecvati, curati. Oricirui lucritor care
suferd de o boala (leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese, toxiinfectii alimentare etc.) sau este purtitor
al unei boli ce poate fi transmisa prin alimente, nu i se va permite s manipuleze alimente ori s3 intre intr-
un spatiu de manipulare a alimentelor, de orice capacitate, daci existi posibilitatea de contamonare direct3
sau indirecta.

XI Anexe

Anexa 2 la HG nr. 23/2025;

e Lista produselor alimentare nerecomandate prescolarilor si elevilor conform anexa la Ordinul MS
nr. 904 din 17.09.2012 cu privire la aprobarea listei produselor alimentare nerecomandate
prescolarilor si elevilor;

* Anexa cu programul de livrare pentru unititile de invitimant care urmezi si beneficieze de
Programul national ,Masa sinitoasi”.

intocmit,
Consilier achizitii publice,
Aljpa-Mariana CHIHAIA
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